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	如何自制EM Bokashi博卡西
	访问益禾箭官网观看《如何自制EM Bokashi博卡西》视频
	1.应用领域
	可以作为接种剂处理家庭、工厂固体废弃物，制造有机肥、生物有机肥，EM再生球等。也可作为肥料、土壤修复
	2.原料
	稻糠或麦糠：10公斤，尽右能新鲜。
	稻壳：0.5公斤，也可不用。
	EM-1:40 ml
	糖蜜：40ml
	清水：2000ml
	3.制作步骤：
	1)把40ml糖蜜溶解于2升水中，然后将其与40mlEM-1混合。
	2)将混合液加入稻糠中。加入稻壳，使之浸入溶液中，如有可能加入EM 陶瓷粉。
	3)轻握稻糠，使之成团，检查水分含量，如果能成团又没有多余的水流出来，它水分含量正确，如果太干燥，加入更
	4)把物料放入密闭容器中，如果使用袋子，扎紧袋口，挤出过多的空气。如果使用一个容器，向下压实物料。把报纸
	5)放置混合物于温暖之处，避免阳光直射。发酵，夏季1个月，冬季至少3个月。当颜色变暗、甜酸味时，发酵完成
	6)你可能注意到，EM博卡西内外会出现白色的霉菌，正常。出现黑色或绿色霉菌味意味着进入了太多空气或湿度过

